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Parte 1 0 PRINCIPALES CAMBIOS




AVBITO IFA
Ambito de certificacion IFA

El ambito de certificacion IFA

V Proceso de produccion controlada para productos primarios
V Productos incluidos en la lista de productos GLOBALG.A.P.
V Productos que los productores producen por si mismos

El alcance de los cultivos ahora se le llama PLANTAS.

Lossubalcanceson CATEGORIAS DE PRODUCTOS:

A Frutas y Vegetales (FV)

A Flores y Ornamentales (FO)

A CombinableCropg(cultivos granel)

A Te {A dzy OdzZ G§A@2 Sail aOdz A SNI
A Material de propagacion vegetal (PPM) Ldt 21 N2aZX &SNNF FANB tAONBZ
A Ll’quIo sino modifica las condiciones de cultivo, es aire libre.




AVBITO IFA
Ambito de certificacion IFA

DEHNICION DE SITIO

Lugar donde se producen los productos con la misma gestion y recursos (fuentes de agua, almaceén de
FAOG2EFYAGF NA2AZX0

EXCLUSION D E COSECHA

Cuando el producto se vende en el campo antes de la cosecha y el comprador es
responsable de la cosecha. La exclusion de la cosecha para cada producto requis
justificacion detallada. |
Es responsable de asegurar que el producto solo se coseche una vez cumplido el ple&&====
de seguridad precosecha. Compra todo el producto. s

Si el productor no conoce al comprador antes de la cosecha (no hay registro, auditoria
y decision), se puede bajo ciertas condiciones (en la parte de cultivo) entregara la
declaracion y posteriormente tener el contrato.




ASEGURAMIENTO INTEGRADO DE AGRICULTURA

En la nueva version 6 tlgegratedFarmAssuranc€lFA) hay dos normas:
V IFA V6 Smart

V IFA V6 GFS

A Fecha obligatoria para la v6 SmarimtegratedFarmAssurancglFA) es el 1 de enero de 2024 (la ultima fech
posible de auditoria para IFA v5.2 de frutas y hortaliza y de flores y plantas ornamentales sera el 31 de c
de 2023)

A Fecha obligatoria de IFA v6 GFS se comunicara tan pronto como sea reconocida jeodai®htdty Iniciativa
(GFSI). IFA v514GFS seguira siendo valido hasta que IFA v6 GFS sea reconocido por GFSI.

La norma se ha dividido en 33 capitulos




AVBITO IFA
Ambito de certificacion IFA

VALIDATION

VALIDATION SERVICE

A ValidationServicgservicio de validacion) es una herramienta que utilizan los organismos de certificacion
aprobados por GLOBALG.A.P. para crear y emitir certificados y cartas de conformidad para las normas
losadd-onsGLOBALG.A.P

A Los certificados se haran desd&alidationServicey sustituira en parte a la base de datos. Por lo que
desaparece el certificado en papel que hacemos las entidades de certificacion.

A A los grupos de productores con superficie de produccion propia, se les tiene que registrar esa superfic
en elValidationServicepero con el mismo GGN del grupo, pero se contara como un productor mas.

A Se tendra que facilitar un email de contacto para ponerlo ¥aliglationService SOLO para los
miembros de un grupo: Se podra poner el campo como N/A si tienen problema a |la hora de dar su
email. Las opciones 1y los grupos tienen que introducir un email Unico.




AVBITO IFA
Ambito de certificacion IFA

REGLAMENTO GENERAL

Reglas para productores individuales

Reglas para grupos de productores y productorelisitiocon SGC
Requisitos de datos de registro

Reglas para organismos de certificacion

Reglas para la propiedad paralela

Reglas para distribucion flexible

Reglas para el ambito plantas

Reglas para el ambito acuicultura

GLOBALG.A.P. Full Remote

Lista deadd-onsauditables

Reglas para cargar informacion en Audit Online Hub
Catalogo de sanciones para los organismos de certificacion

El Reglamento General se ha dividido en
partes

GLOBALG.AP
General Regulations

Rules for Certification Bodies

ENGLISH INTERIM FINAL VERSION 6.0_APR22

Too J>o T To To o T T T Do Do I

VALID FROM: 26 APRIL 2022
OBLIGATORY FROM: 1 MAY 2023*

e ich IFA v6 GFS requirements become obligatory depends on GFSI recognition and will be confirmed




AVBITO IFA
Ambito de certificacion IFA

Cuando un productor individual/grupo de
CICLO DE AUDITORIA productores cambia de un OC a otro, NO se

considera una auditoria inicial, sino una
Ciclo deauditoriade 3 afios auditoria posterior realizada por el OC.

V ler aio auditoria de certificacion se ven todos los P&C (inicial)

V 2° ano auditoria posterior se ham@gashincapié cuestiones operativas identificadas en las
listas de verificacion (no se reduce tiempadditorig se revisamasa fondo otras
cuestiones)

V 3er ano auditoria posterior se har@ashincapié cuestiones operativas identificadas en las
listas de verificacion(no se reduce tiempaadeditorig se revisamasa fondo otras
cuestiones) Auditorias adicionales anunciadas o no
anunciadas realizadas por el OC, o visitas €

V 4° afo auditoria recertificacion se ven todos [0s P SRSTe R L N\ 100 =l (O 1 0 [0S




AVBITO IFA
Ambito de certificacion IFA

AUDITORIA NO ANUNCIADA POR PARTE DE OC ( No son exiras, se hacen de manera no anunciada)
también son no anunciadas en GRASP, SRRING]1 2 Rddldns 2 &

Productor individual Opcion 1/productaultisitioOpcion 1 sin SGC/grupo de productores Opcion 2/

productormultisitioOpcion 1 con SGC

10% de auditorias posteriores no anunciadas realizadas por el OC para cada ambito y norma

/

Max. 48 horas notificacion previa (2 dias
laborables) para norma IFA v6 Smart

Norma IFAv6Smart Norma IFAV6GFS

Notificacidon con 48 horas (Notificacidon con 0 horas «
antelacion antelacion

10% auditorias de recertificacidon no anunciadas

T~

Sin notificacion previa para la norma IFA v6 GFS, se puede
marcar 15 diamax, en los que no se puede hacer.

EnOpc2 en FV GFS el 20% de los miemb

auditoria sin notificacién y el otro 80% se I
notificara con 48 h




AVBITO IFA
Ambito de certificacion IFA

AUDITORIA ANUNCIADA POR PARTE DE OC
V' Productor individual Opcion 1/productmwltisitioOpcion 1 sin SGC

Cada productor debe someterse a una auditoria inicial anunciada realizada por el OC y en adelante
a una auditoria anunciada realizada por el OC al aio.

V' Grupo de productores Opcion2/productoultisitioOpcion 1 con SGC

Auditoria del SGC realizada por el OC anualmente

Auditoria del centro de manipulacion del producto central realizada por el OC anualmente
Mas de un centro de manipulacion del producto: raiz cuadrada del niumero de centros de
manipulacion del producto en el ambito plantas

Muestra de todos los miembros del grupo de productores/sitios de produccion registrados
anualmente

Do To Do I

No muestreo de los productores con productos de alto riesgo y
procesos bajo la norma IFA v6 GFS




ASEGURAMIENTO INTEGRADO DE AGRICULTURA

Linea de tiempo actualizada para IFA v6:

IFA V6 (Smart and GFS) and GRASP V2

A
= ames .- . .
5, =4 Transition Timeline

g

JANUARY 2024 I GFSI RECOGHNITION

Mandatory implementation

required of IFA v& Smart and
GRASP v2

APRIL 2023 DEC 2023

Established transition period for all

current versions of IFA and GRASP
as follows:

GFSI recegnition not required
IFA v& GFS becomes obligatory three

GFSI recognition not required
IFA v& Smart GRASP v2 IFA v& Smart GRASP v2 months after GFSI recognition is achieved
and is compatible with GRASP +2.

Older GRASP versions are invalid.

or GFSI recognition required

or
IFA v5.2 GRASP v1.3-1-i IFA v5.4-1 GFS GRASP v1.3-T1-i —_— IFA v& GFS GRASP v2

or GFSI recognition required

IFA v5.4-1 GFS GRASP +v1.3-1-

GLOBALG.A.P. 2023

NORMA

agricola




ASEGURAMIENTO INTEGRADO DE AGRICULTURA
Agregar productos, miembros del grupo de productores y/o sitios de produccion

Cuando el proposito sea la extension o el mantenimiento de un certificado IFA v5.2 valido existente, se
permitiran realizar auditorias para esta version después del 1 de enero de 2024, en las siguientes situacio

VAl agregarproductosadicionalesal V Al agregar nuevos miembros del grupo de
certificado de un productor productores y/o sitios de produccién al
certificadoseguniFAVS.2 certificado de un grupo de productores de la

V' Cuandda no anunciadadentro del Opcidn 2/productomultisitiode la Opcién 1 con
cicloy esteen V5.2 un sistema de gestion de calidad (SGC) certificado

segun IFA v5.2 (ya sea por encima o por debajo
del umbral del 10 % para agregar nuevos
miembros del grupo de productores/sitios de
produccion antes de requerir mas auditorias de
NORMA AGRICOLA)

&




ASEGURAMIENTO INTEGRADO DE AGRICULTURA
Extension de los certificados

Extension de los certificados IFA v5.2 para los titulares de certificados que se registren para IFA v6 para e
proximo ciclo de cultivo

C Siun titular de certificado solicita una extension
parasu certificadolFAvV5.2 validoexistentey desea
registrarsepara IFA v6 para el proximo ciclo de
cultivo, NORMA AGRICOLAuede extender el

certificado IFA v5.2 en la base de datos : : : o
GLOBALG.P 12 meses (misma vigencia que el certificado

v5.2. También valido para IFA vB@FS)

El nuevo certificado IFA v6 tendra una vigeng

C Cuandcel certificadolFAV6 se emite a travesdel
Serviciode Validacion,la validezdel certificado
IFA V5.2 se acortara en la base de datos
GLOBALGP




ASEGURAMIENTO INTEGRADO DE AGRICULTURA

Revision de ABDN

@ S C Egan trabajando para alinear los ADDON con
/ @ ®\\ IFAV6 (con la excepcionde la version2 de la
/ @ \ Evaluaciorde riesgossobrepracticassocialesde
I GLOBALB.P (GRASP)y la version 3 de la
\ H Evaluacion de sostenibilidad agricola de
‘Q GLOBALAB.P (GGFSAyueyasehanalineadosy

@ disponibles)

—  cume

C Se van a lanzar nuevas versiones de los@IDE
seran obligatorios a partir del 1 de enero de 2024. Esta
fecha obligatoria esta vinculada a la fecha de auditoria.




ASEGURAMIENTO INTEGRADO DE AGRICULTURA
Uso de las marcas registradas GLOBALG.A.P

Politica y directrices

A La version 14 del uso de marcas registradas de GLOBALG.A.P: politica y directrices se publicé el 4 de julio
de 2022 y paso a ser obligatoria para todas las partes interesadas, excepto para los productores, que es a
partir del 1 de junio de 2023.

A Los productores deberan convertirse a la nueva politica de marcas registradas cuando se haga oficialmente
transicion a IFA v6.

V El uso completo de las marcas registradas GLOBALG.A.P:
politica y directrices

V Guia de inicio rapido para productores

V Uso de las marcas registradas GLOBALB.P. politica y
directrices Preguntagrecuentes

V Las marcas registradas GLOBALG.A.P (logotipo, imagen de la
palabra GLOBALG.ASIp se proporcionaran a los productores
después de su transicion a IFA v6 (u otras nuevas versiones
estandar)

Paquete de inicio rapido pararoductores:




ASEGURAMIENTO INTEGRADO DE AGRICULTURA

Reglas de muestreo

Reglasde muestreode auditoria para gruposde
productoresde la Opcion2/productoresmultisitio
de la Opcion 1 con QMS después de una
transferenciade OC

La muestra para auditar durante la auditoria

nuevo OC (subsiguiente) no puede reducirs

$

Se auditara al menos la raiz cuadrada del numero
de miembros del grupo de productores/plantas de
produccion registrados.




ASEGURAMIENTO INTEGRADO DE AGRICULTURA
Lista de verificacion RMS v6

C Se ha publicado la lista de verificacion de RM:

para IFA v6, que sera obligatoria el 1 de enera

Tanto para plantas de IFA v6 Smart e IFA v6 GFS, el de 2024.

productor tiene la opcion de participar en un RMS
auditado por un OC.

4

El productor cumple con los P&C referentes al
analisis de residuos.

Opcion 1 Productores de sitio Unico y productd
de sitios multiples con o sin SGC

Opcion 2 grupos de productores



ASEGURAMIENTO INTEGRADO DE AGRICULTURA
Hallazgos estructurales y no estructurales

Relacionado con los estandares y complementos de GLOBALG.A.P, y QMS, independientemente de los n
cumplimiento de loPy@puntos de control y criterios de cumplimiento (CPCC) (obligacidon mayor, obligacion
menor, recomendacion).

C Hallazgo estructura8e identifica un C Hallazgo no estructural: Esto es incumplimiento/
incumplimiento/no conformidad repetidamente no conformidad no sistematica y se identifica en
entre varios miembros del grupo de miembros del grupo de productores/sitios de
productores/sitios de produccién muestreados produccion especificos.

durante las auditorias de fincdsas acciones

correctivas han de ser implementadas por:

V Las acciones correctivas estan relacionadas con el sitio de
produccion/miembro del grupo de productores que fue
auditado.

V Todos los miembros del grupo de productores

V Un mayor nimero de miembros productores que aquellos en
los que se detectaron los hallazgos negativos

V Otros miembros del grupo de productores distintos de
aguellos en los que se detectaron los resultados negativos.

V Si se detecta un incumplimiento de forma reiterada, pero es
inferior al 5 %, puede permanecer abierto.




ASEGURAMIENTO INTEGRADO DE AGRICULTURA
Heramienta de transicion

Herramienta de transicion para IFA vB@FS

¢, Qué es la herramienta de transicion IFA V6? IFA V6 GES

V 9rve como una herramienta de apoyo para transicion a
IFA V6. El uso de la herramienta no es obligatorio

V Mapea los requisitos en IFA v5 e IFA v6 uno al lado del

otro, en una lista de verificacion que hacer los ajUSteS https://www.globalgap.org/.content/.galleries/documents/230814 Tran
necesarios sition_Tool IFA v5-%#FS IFA v6 GFS no macros protected en.xlsx

https://www.globalgap.org/.content/.galleries/documents/230814 Tran
sition Tool IFA v5 2 IFA v6 Smart no macros protected en.xlsx

V Proporciona un desglose porcentual de las GREC/
de las obligaciones Mayores, las obligaciones menores
y las recomendaciones en funcion de las respuestas del
usuario.



https://www.globalgap.org/.content/.galleries/documents/230814_Transition_Tool_IFA_v5_4-1-FS_IFA_v6_GFS_no_macros_protected_en.xlsx
https://www.globalgap.org/.content/.galleries/documents/230814_Transition_Tool_IFA_v5_4-1-FS_IFA_v6_GFS_no_macros_protected_en.xlsx
https://www.globalgap.org/.content/.galleries/documents/230814_Transition_Tool_IFA_v5_2_IFA_v6_Smart_no_macros_protected_en.xlsx
https://www.globalgap.org/.content/.galleries/documents/230814_Transition_Tool_IFA_v5_2_IFA_v6_Smart_no_macros_protected_en.xlsx

ASEGURAMIENTO INTEGRADO DE AGRICULTURA
Lista de productos

Actualizaciones a la lista de productos GLOBALG.A.P "Algas marinas/Macro algas”
(aplicable para IFA v5 e IFA v6).

Ver m é_S Cam b | O S e n Ia tab I a Produch: Name Change / Comment Applicable IFA|Sub-scopes/Product categories
' version ID numbers
v5 VB Fv PPM CC [FO |AQ
Citrofortunella fruit  [This new product includes all X f 100955 (1003954 (only
Kumquat hybrids va)
Common mallow Another species has been X P 874 936 (onhy va)
(herb) added under this product
— Malva sylvestris
Philippine Scientific name corrected to X p 100914 100913 (only
lime/Calamondin Citrus x macrocarpa v3)
Skirret New product with scientific X 4 100956
name Sium sisarum
Strawberry guava New product with scientific X P 100958 100957 (only
name Psidium littorale v3)

DR




AMBITO IFA
Principales cambios

GESTION D E RECURSOS Y FORMACION

FV GFS 03.@stan definidas las funciones y responsabilidades de los trabajadores cuyo trabajo afecte a la
Implementacion de la norma. Debe aparecer la persona que lo sustituye en caso de que se encuentre aus

FV GFS 03.04os registros de formacion relevantes para la implementacion de la normay las buenas
practicas agricolas si es formacion interna con las firmas, si es una empresa externa con el certificado es

suficiente.




AMBITO IFA
Principales cambios

GESTION DEL AGUA

FV GFS0.01.01Hay una evaluacion de riesgos para evaluar los riesgos que representa el agua precosech

y postcosecha utilizada para la inocuidad alimentaria. Desaparece el &lboisienes para saber la
cantidad de muestras a realizar.

FV GFS0.05.01En central el agua se ha de tomar en el punto mas cercano a la aplicacion postcosecha,
aunque venga de red el agua.

FV GFS 30.05.& agua (incluido el hielo) utilizada durante las actividades de cosecha y postcosecha
(refrigeracion, transporte, lavado, etc.) debe tener el mismo nivel microbiano que el estandar para el agua
potable y debe manipularse de manera que se prevenga la contaminacion del producto.




AMBITO IFA
Principales cambios

HIGIENE

FV GFS 19.0bos sanitarios provistos para las actividades de produccion y manipulacion (incluidos los
sanitarios fijos o portatiles) Ubicarse a una distancia razonable del lugar de trabajo, es decir, de manera gt
sean accesibles a pie o con un medio de transporte facilmente disponible. Todo el aio, no solo en cosech

FV GFS 19.@ agua utilizada para lavarse las manos se debe analizar y se deben evaluar los riesgos asoc
a la calidad del agua. El agua utilizada debe tener siempre el mismo nivel microbiano que el estandar parz
agua potable. Si el agua para el lavado de manos no tiene el mismo nivel microbiano que el estipulado pal

agua potable, después de lavarse las manos se debe utilizar.un desinfectante de manos.
Todas las instalaciones para el lavado de manos deben estar equipadas con jabon y medios para secarse

Manaos.




AMBITO IFA
Principales cambios

HIGIENE

FV GFS 19.0Beben tomarse medidas apropiadas para reducir la posible contaminacion del productor
debido a la presencia de animales dentro del area de produccion.

FV GFS Mayor y FV Smart menor

Hay una guia para valorar y admitir o no la presencia de animales (arbol de decisiones).

FV GFS 19.000s recipientes para la produccion y la cosecha deben estar fabricados de materiales que no
sean toxicos y no representen un riesgo para la inocuidad alimentaria, y deben estar construidos de mane
que se facilite la limpieza y el mantenimiento. Certificado aptitud alimentaria _.
Incluso las esponjas que se ponen al fondo de los capazos. '




AMBITO IFA evwasoo iy
Principales cambios ;

TRAZABILIDAD, PROPIEDAD PARALELAY SEGREGACION ¢
FV GFS 06.0Deben existir registros de verificacion anual del sistema. Esta verificacion puede realizarse a
través de una recuperacion y retirada reales, o bien a través de un ejercicio de simulacion de recuperacior
retirada. Aplica siempre, aunque este excluida recoleccion y manipulacion.

Hay que auditarlo a nivel de productor individual dentro del grupo, no se puede poner que no aplica porqu

se audita el grupo.
GGN ha de figurar en los todos los registros cuando hay propiedad paralela (GGN del grupo, del miembro
ambos). Si hay compras como minimo debe aparecer el GGN del productor.

FV GFS 07.0B3a verificacion debe estar documentada para demostrar que los productos se envian
correctamente, de acuerdo con el estado de la certificacion. verificar al final el envio correcto de los
productos certificados y no certificados.

FV GFS 07.08l producto si no Propiedad paralela no se puede identificar como certificado. Siempre ha de
aparecer el GGN con excepcion del albaran si hay un acuerdo firmado con cliente de no identificacion.




AMBITO IFA

Principales cambios @ o N
I..- S e. ‘,:'
RECLAMACIONES oo @

FV GFS 10.0cluir las reclamaciones de calidad

USO DEL LOGO

FV GFS 17.03i se usa el logo siempre ha de ir asociado al GGN y se solicita a través de OC




Parte 2 0 PARTE GENERAL




Contenidos

FMVGFS 18ligiene FVGFS 1®eclamaciones

FMVGFS 2@alud, seguridad y bienestar de los trabajadores FMGFS 1Wso del logotipo

FMGFS 0Documentos internos FMVGFS 1&stado GLOBALG.A.P.

FMGFS 0&estion de recursos y formacion FMGFS 1&€eclaracion de la politica de inocuidad alimentaria

FVGFS 0Actividades subcontratadas (subcontratistas) FMVGFS 1¥®roteccion de los alimentos
FVAGFS 0O@razabilidad FVAGFS 16raude alimentario
FVGFS OPropiedad paralela, trazabilidad y segregacion FAGFS 2Biodiversidad y habitats

FVGFS O8alance de masas FMGFS 2E&ficiencia energética
FMGFS O®ecuperacion y retirada FMGFS 2&ases de efecto invernadero y cambio climatico
FVGFS 1Productos no conformes FMGFS 2%estion de residuos

FVGFS OPlan de mejora continua




Higlene




HIGIENE
Evaluacion de riesgos para la higiene

M FVGFS 19.01, FSmart 19.01

Medicion y supervision de lasactividad es

La finca tiene una evaluacion de riesgos para la de limpieza e higiene
higiene documentada:

V Producon
V Cosecha

V Manipulacion




HIGIENE
Procedimientos de higiene

FMGFS 19.02, FSfart 19.02
FMVGFS 19.03, Fsmart 19.03

Procedimientos de higiene documentados

Formacion en higiene

A Impartirse anualmente a todos los
trabajadores, incluidos los propietarios y
encargados que trabajan en la finca
Impartirse a todos los trabajadores nuevos
Cubrir todas las instrucciones necesarias

To To

Conbrme alaevaluacionderiesgos Vi
Fictogramas/carteles - idioma predominarte S

Referencia al personal, incluidos visitantesy
subcontratistas

Referencia ala contaminacion potencial por fluidos
corporalesy personas enfermas

R@a de protecaodn facilitadapor el empleador;
correctamerte limpiada, manteniday guardada

Lavado de maros

Cotesen lapiel cubiertosy uso de guantes




HIGIENE
Areas designadas

M FVGFS 19.04, FSmart 19.04

Fumar, comer, masticar y beba Unicamernte
en las areas designadas

Excepcion : Beber agua

NORMA

agricola




HIGIENE
Sanitanos

En caso de producc ion y/o man ipulacion en

M FVAGFS 19.05, FSmart 19.05 una instalaciéon: laspuertasde lossanitarios
no debe n abrirse directamente hacia el area
de producc ion y/o man ipulacion del

Se proporcionan sanitarios limpios a trabajadores, Pfotd UC,ttC?’ amenosque sean de cierre
automatico.

visitantes y subcontratistas en las inmediaciones
de su trabajo.

V' Minimo riesgo posible de contaminacion del produdo

V Cmstruidos de un material facil de limpiary de
mantener

V Paibilidad de acaeso directo pararealizarel servicio de
mantenimiento

V' Ubicacion a una distancia razonable del lugarde trabgo




HIGIENE
Instalaciones para el lavado de manos

M FVGFS 19.06, FSmart 19.06

Instalecionespara el lavado de manos

A Acesibles, limpias, mantenidas
A Ceacadelossanitarios

A Ecuipadas conjabony medios para
secarse lasmanos

Elagua debe tener el mismo nive | microb iano que

el estandar para el agua potab le.

Si el agua no tiene el mismo nivel microbiano que el
agua potable , después de lavarse las manos se debe
utilizar un desinfectante de manos (p. €j., gel
hidroalcohalico).

No esta permitido utilizar unicamente gel
hidroalcohdlico para lavarse las manos antes de entrar
en contacto con productos.




HIGIENE
Actividad sobre animales

M FVGFS19.07 Deben tomarse medidas apropiadas para reducir la posible
contaminacion del productor debido a la presencia de
M FVSmart19.07 animales dentro del area de produccion.




HIGIENE
Recipientes

M FVGFS 19.08, FSmart 19.08

Los recipientes empleados para la produccion y la
cosecha se limpian, se mantienen adecuadamente
y son apropiados para su uso

A Hechos de materiales no téxicos

A Fabricados para facilitar la limpieza y el
mantenimiento

A Limpiados antes del uso (si son reutilizables)

A Usados exclusivamente para productos

Plan de limpieza docu mentado para losrecipientes:

- Conforme a la evaluacion de riesgos

- Que incluya la frecuencia



Salud , seqguridad y
bienestar de los
trabajadores




SALUD, SEGURIDAD Y BIENESTAR DE LOS TRABAJADORES
Evaluacion de riesgos y formacion

M F“GFS 20.01.01, Bmart 20.01.01

Evaluacion de riesgos documentada para la salud y
seguridad de los trabajadores

A Incluyeinstalacionesde lostrabgadoresy
alojamiento paralostrabgadoresen lafinca

A Revisionanual

A Incidentesy acddentes registrados




SALUD, SEGURIDAD Y BIENESTAR DE LOS TRABAJADORES
Evaluacion de riesgos y formacion

M FVGFS 20.01.02, Bmart 20.01.02

Establecidos procedimientos de salud y seguridad

A Putosidentificadosen la evaluacion de riesgos

A Apropiadosparalafinca

A Revisadosanualmerte

Prestar e spe cial atencion a lostraba jadoresque enfrentan may or riesgo.
S se produce un accidente,debe revisarse la causa e incorporarse las
acc iones preventivasapropiadasa losprocedimientosde salud y

seg uridad revisados.




SALUD, SEGURIDAD Y BIENESTAR DE LOS TRABAJADORES
Evaluacion de riesgos y formacion

M FVGFS 20.01.03, Bmart 20.01.03
A Anualmerte, paia el personal nuevoy el ya existente

Todo el personal ha recibido formacién en salud y A Fomato facil de entender

seguridad, de acuerdo con la evaluacion de riesgo%.\ Fomacion en procedimientos de sequridad y asuntos
relacionadosconlarespuesta aacadentes




SALUD, SEGURIDAD Y BIENESTAR DE LOS TRABAJADORES
Peligros y prnimeros auxilios

M FVGFS 20.02.01, Bmart 20.02.01
A Pro@dmientosde acuerdo conlaevaluacion de

o _ _ resgos
Los procedimientos de emergencia y accidentes se _
exhiben y se comunican A Instrucdonesclaramerte mostradas en lugar(es)

accesible(s) y visible(s)

Eiemplo A Disponiblesen el idioma predominarte

- Ubicacic ' icacion mas cercano (teléfono, ! -
ra‘;f;'f acion del medio de comun ( A Cartelespermanertesy legblesque indiquen los
- Coémo y dénde contactar con los servicios médicos locales, los pe|igros potencia|es

hospitales y otros servicios de emergencia

- La ubicacion de los extintores

- La ubicacion de las salidas de emergencia y el funcionamiento de

las salidas de incendios

- Como notificar accidentes e incidentes peligrosos (lugar,

descripcion del incidente, nimero de personas heridas, tipo de

heridas)




SALUD, SEGURIDAD Y BIENESTAR DE LOS TRABAJADORES

Peligros y prnimeros auxilios

FMVGFS 20.02.02, Bmart 20.02.02
FMVGFS 20.02.03, FBmart 20.02.03

V Stiospermanenes
V Campos

M FVGFS 20.02.04, Bmart 20.02.04

Recibida en los Ultimos cinco anos

Las recomendaciones de seguridad sobre las sustancias
peligrosas para la salud y seguridad de los trabajadores
estan disponibles y rapidamente accesibles.

Los botiquines de primeros auxilios estan disponibles en
todos los sitios permanentes de trabajo y en los campos
cerca del lugar de trabajo.

Siempre hay al merg una persona,con formacion e
primeros auxilios presente en la in’ﬁ:a cuando se est
realizando actividades en Ia fin e




SALUD, SEGURIDAD Y BIENESTAR DE LOS TRABAJADORES
Equipos de proteccion individual

FMVGFS 20.03.01, Bmart 20.03.01
FMVGFS 20.03.02, Bmart 20.03.02

Los trabajadores, los visitantes y los subcontratistas llevan
equipos de proteccion individual (EPI) adecuados, que se
mantienen y almacenan de manera que no haya ningun
riesgo de que se contaminen articulos personales

A Disponibles para todos
A Cumplen con los requisitos legales/instrucciones de

la etiqueta
A Limpios, mantenidos, y correctamente utilizados y

almacenados




SALUD, SEGURIDAD Y BIENESTAR DE LOS TRABAJADORES
Equipos de proteccion individual

FVGFS 20.03.03, Rmart 20.03.03 Hay evidencia de que los trabajadores utilizan los equipos
FVVGFS 20.03.04, Bmart 20.03.04 de proteccion individual (EPI) provistos.

Las instalaciones adecuadas para cambiarse estan
disponibles cuando sea necesario (vestuarios)




SALUD, SEGURIDAD Y BIENESTAR DE LOS TRABAJADORES
Bienestar de los trabajadores

M FVGFS 20.04.01, Ffart 20.04.01 Hay comunicacion entre la direccion y los trabajadores
sobre cuestiones relacionadas con la salud, la seguridad y
el bienestar de estos.

A Reunionesprogramadas
A Lineasde atencion al trabgador

A Reunionesinformativasdiarias

Los trabajadores tienen acceso a agua potable,
almacenes de alimentos y areas para comer y
descansar que se encuentren limpias.

A Reunionesindividuales




SALUD, SEGURIDAD Y BIENESTAR DE LOS TRABAJADORES
Bienestar de los trabajadores

M FVGFS 20.04.03, Fmart 20.04.03 A Techo, ventanasy puertasresistentes

A Areashigiénicasy sequrasparala

Las viviendas en el sitio cumplen la normativa local preparaion de alimertos

aplicable, son habitables y estan equipadas con los

servicios e instalaciones basicos. A Seviciosbésicos, sistemade
saneamiento, pozo septico

M FVGFS 20.04.04, Bmart 20.04.04

El transporte facilitado a los trabajadores es seguro.




Documentos Internos




DOCUMENTOS INTERNOS
Control de documentos

M FVYGFso1.01

V Camo se crean, revisan, aprueban y

m FYSmart01.01 _ _
actualizan losdocumerntosy losregstros

Se deben gestionar y cortrolar los V Canosellevanacabolasrevisionesy se
documentosy losregstrosque » realizanlos cambos ylascorrecciones

afectenalaimplemertacion de los
requsitos. V Cdmo seredlizanlasactualizacionesde las

versiones

V Canolosdoaumentosimportantes se mnen a
disposicion del personal pertinente




DOCUMENTOS INTERNOS
Control de documentos

M FVGFSO01.02

m FYSmart01.02

Todos los registros generados o

mantenidos por el productor para las »
auditorias deben:

Cubrir almenos3 me sesantesde la fecha de la
aud itoria inicial realizada por el OC, o de sde la
fecha de registro (el periodo que sea mas
largo)

Guardados de forma segura, f&ilmene accesiblesy
actualizados

Cmservados durante al menos dos anos

Mencion a todoslos detallesde cadaareay a todas
las actividades cubiertas por el regstro

Validosy concopias de seguridad, si se utilizan en
formato electronico




DOCUMENTOS INTERNOS
Control de documentos , /

~J

— ’:'-': ' \\ -

FVAGFS 01.03, Fsmart 01.03 / _
FV{GFS 01.04, FSmart 01.03 V' Tener lugar al menos una vez al/ano y antes de la auditoria realizada por

el organismo de certificacion (OC)

El productor completa al menos V Realizarla el productor, un trabajador asignado o un consultor, y/o como
parte de un SGC " 4

V Incluir todos los asuntos aplicables, también aquellos que se abordan
con subcontratistas (incluida las actividades durante la cosecha y
postcosecha)

V Evaluar todos los sitios y productos aplicables

V Se deben incluir comentarios para todas las Obligaciones Mayores y
Obligaciones Menores no aplicables e incumplidas

una autoevaluacion/auditoria
interna de la norma al ano.

Se realizan acciones correctivas para
abordar las n@wonformidades Se requiere el cumplimiento de todas las Obligacione

detectadas durante las Mayores aplicables y al menos el 95 % de las Obligac
autoevaluaciones/auditorias internas.  JVEReIEER ol ([ez=10][SIF




Gestion de recursos y
formacion




GESTION DE RECURSOS Y FORMACION
Funcionesy responsabilidades

M FVGFSO03.01 Definidas las funciones y responsabilidades de los
trabajadores cuyo trabajo afecte a la
M FVWSmart03.01 Implementacion de la norma.

Personaque lo sustituye en caso
de que se encuentre ausente

‘ Informacion de contacto

Funcion del trabgo,
FV-GFSdeberes que afectan
alainocudad dimentaria,
responsahilidades

FV-GFS posicion dentro de la
estructura organzdiva

S debe poderidentificar claramente a un
traba jador como responsab le de la salud, la
seguridad y el biene star de lostraba jadores.




GESTION DE RECURSOS Y FORMACION
Decisiones técnicas

M FVGFS03.02, FSart 03.02

Personas responsables de tomar decisiones técnicas
sobre los insumos pueden demostrar sus competencias.

Productor/trabajador/experto —— Corodmientostéecnicosactuales

Titulos oficialed certificadosde
asistencia cursos especificos

Asesoexterno —




GESTION DE RECURSOS Y FORMACION
Formacion de los trabajadores

M FVGFS03.03, FSart 03.03

Los trabajadores deben poder demostrar que poseen las
competencias necesarias para desempenar las tareas que

tienen asignadas _ _ )
C Laformacion de los trabajadores esta

respaldada por evidencia documentada.

C Los subcontratistas deben recibir formacion
del productor o poder demostrar que poseen

las competencias a través de cursos de f
by D . ormac|0m £ online

formacion o certificaciones previas. ion reRosenos video
.apnenlﬁF j€ "‘““"Egm
E .._p.cumrsg.osmg e
B i - EE ’




GESTION DE RECURSOS Y FORMACION
Registros de la formacion

M FVGFS03.04, FSart 03.04

Se conservan registros de todas las actividades de
formacion.

V Fechay duracion de la formacion

V Temario

V Formadores

V Alumnos Registro de la formacion del profesorado
V Formadores H Certificacion y registro de formacion

V Evidencia asistencia




Actividades
subcontratadas
(subcontratistas)




ACTIVIDADES SUBCONTRATADAS (SUBCONTRATISTAS)
Cumplimiento con los prncipios y criterios relevantes

M FVGFS04.01, FSart 04.01

El productor se asegura de que las actividades
subcontratadas cumplan con los principios y criterios
de esta norma que son relevantes para los servicios

prestados. P -
- S e, B ote
V Identificar y controlar procesos subcontratado: o§ YRR it ox
y/o uso de subcontratistas > QUTSOURCING o
L5 5o O 2 W oo @
V Supervisar actividades subcontratadas @ "

V Qumplimiento de los principios y criterios
relevantes




Trazabilidad




TRAZABILIDAD
Sistema de identificacion y de trazabilidad

M FVGFS06.01, FSart 06.01

Todos los productos registrados se pueden rastrear

: "= trazabilidad hacia atris
hasta y desde la finca registrada en la que se
produjeron y se manipularon (cuando corresponda).

trazabalidad intarna :
A Informacién de cosechavinculaun lote con

. ., : trazabilidad hacia delante
regstrosde producaon o fincas de produdore ""‘*--.e’—

A Manipulacion del producto tamhién
cubierta (si corresponde)

A Verificacin anual del sissema mediante prueba
de trazahilidad; puede que atraves de proceso
de recuperacion

Registros de verific acido n anual




Propiedad paralela,
trazabilidad y
segregacion




PROPIEDAD PARALELA, TRAZABILIDAD Y SEGREGACION
Sistema para identificar y segregar los productos que proceden de procesos de produccion con certificacion
GLOBALGAP

M FVGFS07.01, FSart 07.01

V ldentificar todos los productos

V Mantenerlos separados de los productos que proceden
de procesos de produccion sin certificacion

Hay estab lecido un sistema eficaz par a identificar todoslos
productosque procede n de procesosde producc idon con
certificacion GLOBALG.A.P.y segregarlosde losproductosque
procede n de procesosde producc ion sin certificacion.




PROPIEDAD PARALELA, TRAZABILIDAD Y SEGREGACION
Sistema para identificar y segregar los productos que proceden de procesos de produccion con certificacion
GLOBALGAP

M FVGFS 07.02, Fsmart 07.02

H GG\ figuraen todoslosproductos
: No usar el GGN para productos que proced en de procesos de
finalesque proceden de procesogle produccié n sin cert ific acion

produccidn con certificacian cuando
estan regstrados para propiedad
pardela

Puwede ser: V GG\ del grupo de produdores Opcion 2

V GG\ del miembro del grupo de
productores

V Ambos GQN

V G\ del produdor individual Opcion 1




PROPIEDAD PARALELA, TRAZABILIDAD Y SEGREGACION
Sistema para identificar y segregar los productos que proceden de procesos de produccion con certificacion
GLOBALGAP

M FVGFS 07.03, FStnart 07.03

Hay estab lecido un pa so de verific acié n

final para garantizarel envio correcto de

los produc tos que procede n de procesos
de produ cc ién con y sin certificacion

La verificacion debe estar documentada para demostrar que los
productos se envian correctamente, de acuerdo con el estado
de la certificacion. Puede incluir registros de ventas,
conocimiento de la carga, etc.




PROPIEDAD PARALELA, TRAZABILIDAD Y SEGREGACION
Sistema para identificar y segregar los productos que proceden de procesos de produccion con certificacion
GLOBALGAP

M FVGFS 07.04, FStnart 07.04

_ Los registros deben incluir:
Los productos que se adquieren

de fuentes distintas estan
identificados.

Descripcion del producto

Estado de la certificacion GLOBALG.A.P.
Cantidades de productos comprados

Informacion de los proveedores

Copia de los certificados GLOBALG.A.P., cuando
corresponda

Datos de trazabilidad/codigos relacionados con los
productos comprados

Ordenes de compra y/o facturas recibidas

Lista de proveedores aprobados

< <K< <<

<

< <




Balance de masas




BALANCE DE MASAS
Registros de ventas

M FVGFS 08.01, Fsart 08.01 V Paraproducos procedertes de procesos de producdon

con certificacidn y sincertificaciin (cuando corresponda)

Se dispone de los registros de venta de todas las » _ .
cantidades vendidas de todos los productos V Conatencion a cantidadesvenddasy a descripciones

registrados. provistas

V Bvidenciadocumentada del equlibrio constante entre
Insumosy salidas de productos que proceden de procesos
de producddn con y sincertificacion




BALANCE DE MASAS
Registros de ventas

Para todos los productos se lleva un registro y un resumen de
todas las cantidades (producidas, almacenadas y/o compradas).

producida comprada saliente almacenada

M FVGFS 08.02, Fsmart 08.02

— & O

O o0

Se pueden usar unidades (ejemplo: lechugas)

Desviaciones se deben justificar
Se deberia saber rendimiento medio del cultivo, IR E R LI IR IR ERE RN RN ERE Y R - o=l K- W ol (oYe [[o (6}

al menos tener una aproximacion

Too o o




BALANCE DE MASAS
Registros de ventas

M FVGFS 08.02, Fsmart 08.02 Esposible N/A:

A Cuando un producto a granel es manipulado por el

C Durantelatemporada ce cosecha comprador directamerte desde la cosecha

Lan osechadel cam
C Daosdel balancede masas ck la A C doun producio_s_ec chade Aampo
N . directamente enrecipientesy se enviaalosclientes
cosechadel ano anterior
Debe aportarsejustficacion.

A Auditoria iniciales Ginico caso en que se pueden aportar
registros de los ultimos 3 meses

A Sila auditoria se realiza durante la cosecha se pueden aportar
registros del balance de masas de la cosecha del ano pasado.
Debe prepararse antes de la auditoria




Recuperacion y retirada




RECUPERACION Y RETIRADA
Procedimiento documentado

M FVGFS 09.01, Ffart 09.01 V Los tipos de acontecimientos que pueden resultar en
una recuperacion o retirada
Proedimientosdocumerntadospamgestionarla V' Las personas responsables de tomar decisiones sobre

retiraday recuperacion de produdos del mercado la posible recuperacion y retirada
V El mecanismo para notificar el siguiente paso en la
Lista actualizadade los nimeros de teléfono y . cadena de suministro
los correoselectronlcos PN V La notificacion a las autoridades relevantes cuando asi
AN se requiera*nuevo

A \/ Los pasos que se siguen para contactar con el
organismo de certificacion (OC) que, a su vez, puede
p gue contacte con la secretaria GLOBALG.A.P.
'V Los métodos de recomposicion de las existencias

Prueba anual y capacidad de rastrear
todo el lote completo: Cliente 1,
Cliente 2 é..




Productos no conformes




PRODUCTOS NO CONFORMES
Cuando se considera que los productos son no conformes

|\/| FVVGFS 11.01, FSmart 11.01
V Prdblemasde inocudadalimentaria

V Problemas de calidad

Cuando se consideraque los

produdosson no conformes ‘ V' Producto supera LMR

V Contaminacion cruzada

V Otros ..

Los productos que representan un riesgo
parala inocuid ad alimentaria NO se deben
cosech arose deben desech ar.




PRODUCTOS NO CONFORMES

Cuando se considera que los productos son no conformes

M F¥YGFS11.01

Hay establecidos procedimientos
paragestionar y manpularlos
produdosno conformes.

Losproc ed imientostamb ién debe n abordar
el tratamiento para productoscaidos, de

acuerdo con la evaluacion de riesgos.

V

Pro@so de retenciony liberacion

|dentificacion durante la produccion/manipulacion

Segregacion
Manipulacion apropiada
Redireccion a un uso final adecuado

|
Si no hay redireccion, eliminacion apropiada

b 4



Reclamaciones




RECLAMACIONES
Procedimientos documentados

Debe haber disponible un procedimiento documentado para
facilitar el registro y seguimiento de todas las reclamaciones
tanto internas como externas cubiertas por la norma

M FVGFS 10.01, FSmart 10.01

V Registradas

Los trabajad orespueden presentar reclamacione sa suemplead or
\V Para grupos de productores: los sobre asuntos con templadosen la norma.

miembros reciben solo la parte Eltitular del certificado docu menta y aborda dicha s recl amaciones.
pertinente

V' Acciones de Seguimiento A Si una autoridad competente y/o local le informa al productor de que se
encuentra bajo investigacion y/o ha recibido una sancion en el ambito de
certificaciéon, se lo notifique a la secretaria GLOBALG.A.P. a través del
organismo de certificacién (OC).

A En caso de reclamaciones relacionadas con la norma (inocuidad alimentaria,
bienestar integral de los trabajadores, proteccién ambiental, etc.) que puedan
poner en peligro la reputacion y credibilidad de la marca GLOBALG.A.P,, el
titular del certificado debe informar de inmediato al OC

NORMA

agricola



RECLAMACIONES
Procedimientos documentados

M FVGFS 10.02, Fsmart 10.02

Los trabajadores estan informados sobre sus derechos en relacidon con la
normad S2SYLX 2Y 9t LY 22NYIRIF (N}olFe22X &S3dzZNARIR &

Hay disponible y se implementa un mecanismo de reclamacion en el
idioma predominante de la fuerza laboral

A Cmfidencial
A Facil de usar

A Redstrosde las preocupaciones planteadas

A Disponible todo el tiempo que estén en la finca




Uso del logo




USO DEL LOGOTIPO
Uso de marcas registradas de GLOBALG.A.P:: politica y directrices

La palabra GLOBALG.A.P., la marca registrada y el codigo QR o
logotipo GLOBALG.A.P., asi como el Numero GLOBALG.A.P.
6DDb0 &S dziAf AT lFY RS | OdzZSNR2 02\
NEIAZGNI RFAE D[h.![D®! ot dY L2t NG A
H titular del certificado puede hacer uso

de cualquieray/o todosellosenlas

comunicaciones conotrasempresas

(B2B). La etiqueta GGN esta sujeta a una licencia independiente.
El uso de la marca no debe confundirse con el uso de la

@’2 etiqueta GGN

GGN Siesta presente el envase destinad o al consu midor,
debe examinarse para garantizar que no apa rezca el
CERTIFIED parag q P

FARMING logotipo de GLOBALG.A.P.
WWW.GGN.ORG

M FVGFS17.01, FSmart 17.01




Estado GLOBALG.A.P




ESTADO GLOBALGAP.

Referencia en los documentos de las transacciones

M FVGFS 18.01, FSmart 18.01

Los documentos de las transacciones incluyen une

referencia al estado GLOBALG.A.P. y al Numero
GLOBALG.A.P. (GGN).

V Nota deentreca
V Facturade venta

V Otrosdocumertosde venta

No obligatorio en la docu mentacio n interna

En documentos de transacciones : identificacion positiva
<Nombre del producto> con certificacio n GLOBALG.A.P.

Siel productor tiene un Numero de Localizacion Global (GLN),

éste debe reemplazar el GGN

Solo es N/A: Cuando hay wuerdo bilateral actualizado y
documentado entre el titular del certificadoy su
comprador directo de que todos los envios contienen
Unicamente productos procedertes de procesos de
producdon concertificacion.




Declaracion de politica
de Inocuidad




DECLARACION DE LA POLITICA DE INOCUIDAD ALIMENTARIA
Completaday firmada

V Apoyalaexistenciade unacultura de inocudad alimentaria
|\/| FVGFS 14.01, FSmart 14.01 _
V Completada anualmente y firmada por el productor/encargado
responsable de la inocuidad alimentaria
El productor ha completado y
firmado la declaracién de la politica V Indica las personas cuyas actividades afectan a la inocuidad aliment
de inocuidad alimentaria
V' Servir como evidencia documentada del compromiso con la mejora
continua, la cultura de inocuidad alimentaria, la provision de recursos
Solo E\GES el cumplimiento de la normativa vigente pertinente

La declaracion debe servir como V Confirmar la lista de verificacion para la autoevaluacion (para

evidencia docu mentada de que la productor individual Opcion 1
direcc i6n revisa todos los elemen tos

Jell slpina v duael lokae Sllne il V Se completa a nivel de la direccion central o del SGC en nombre de
de manera anual o sempre que

haya cambios que afecten a la mler_nl_ar_os de_L,m grupo de productores Opcion 2 y los productores
inocu idad alimen taria. multisitio Opcion 1 con SGC




Proteccion de los
alimentos




PROTECCION DE LOS ALIMENTOS

Requisitos del sistema
M FVGFsS15.01 v
M FVSmart 15.01 v

Hay establecido un sistema de

proteccion de los alimentos para

abordar los riesgos asociados a ataques v
maliciosos 0 contaminacion

Fr®@©D DEFENSE ¢

NORMA

Evaluacion de riesgospar a identificar posblesamena zas

Proce dimientospara mitigaram enaz asidentificadas(FV-Smart)

Plan docu mentado de protecc ién de losalimentosdonde se
espe cifiguen medidaspara co ntrolar cualquierriesgo identificado
en evaluacion de riesgos (FV-GFS)

Sensibilizar a lostraba jadores, visitantesy subcontratistasacercade
la necesidad de apoyar lasmedidasde protecc idon de losalimentos,
lo cu al se asegurara por medio de formacion, carteles, pictograma s,
etc.

Considerar la identificacion de cualquier alteracion de las
instalacionesy losproductos, la supe rvision del almacena miento
externo y lospuntosde entrada, elacc eso co ntrolado, los
insumosrecibidosde fuentessegurasy ladisponibilidad de
informa cion para todoslosemp leadosy subco ntratistas (FV-GFS)

agricola



Fraude alimentario




FRAUDE ALIMENTARIO
Identificacion y mitigacion de resgos

M FYSmart 16.01

V Evaluaciomle riesgogjueidentificaposiblesamenazas

Hay establecido un sistema para abordar

los riesgos asociados al fraude alimentario. V Procedimientos para mitigar las vulnerabilidades
identificadas

A
Posblesamenazasidentificadas
por la evaluacion de riesgos: A
Procalimientos paramitigar las A
vulnerhbilidadesidenificadas: A
A

Camprar involuntariamente suministros y materiales
fraudulentos

Usar o distribuir de forma no apropiadael producto
terminado oenvasado

Comprar PF, MPV y envases auténticos

Describir el control de la etiqueta y el envase para limitar
el robo y mal uso

Definir la respuesta ante los casos de fraude




FRAUDE ALIMENTARIO
Identificacion y mitigacion de resgos

M FVGFS16.01

Posiblesamenazas a la sequridad del producto y que
considere los riesgos de unos materiales fraudulentos o
adulterados

v

Evaluacion de riesgos para
identificar

Plan contra el fraude Lasmedidas para controlar cualquier riesgo identificado
alimentarioen el que se en laevaluacion de riesgos
especifiquen

v

>

Casideracion de las posibles consecuencias de proporcionar
deliberadamente unainformacion imprecisa sobre un producto
conel objetivo de obtene beneicios econdmicos




Biodiversidad pabitat




BIODIVERSIDAD Y HABITATS
Gestion de la biodiversidad y los habitats

m FVYGFS 22.01.01, Amart 22.01.01

Disponible un plan de biodiversidad
documentado para la finca.

V Corsideracionde lalegisacionlocal

V' Proteccion y fomento de la biodiversidad

Purto de partida: identificar y regstrar la situacioninicial
de biodiversidad de lafinca

Supervision resumir los resultados obtenidos tras la
implementaciorde lasmedidas

Medidas aplicarmedidasparaposibilitarla protecciony
elfomentode labiodiversidadie lafinca

Ajuste perfeccionar las medidas en base a los
resultadosobservado&nlasupervision




BIODIVERSIDAD Y HABITATS
Gestion de la biodiversidad y los habitats

m FVYGFS 22.01.02, Bmart 22.01.02

Se debe implementar el plan de
biodiversidad para proteger la
biodiversidad, p. €j., a través de una
0 varias de Jas/siguientes practicas:u
otras similares:

V' Llevar a cabo un manejo integrado de plagas

V' Medidas para mitigar el posible impacto negativo que tiene la
iluminacion artificial sobre la biodiversidad

V' Permitir el barbecho estacional y crear refugios para los depredadot
beneficiosos

V' Dejar areas de habitat cerca de los campos o invernaderos

V' Zonas de amortiguamiento a lo largo de ecosistemas acuaticos y er
las areas de produccion

\V Rotacioén de cultivos, labranza reducida o labranza cero, control de |
erosion y/u otras practicas de gestion del suelo

V' Optimizary, si es posible, reducir el uso de productos agroquimicos
fertilizantes

V' Implementar medidas para proteger las especies




BIODIVERSIDAD Y HABITATS
Gestion de la biodiversidad y los habitats

R FVGFS22.01.03, Bmart 22.01.03

Se fomenta la biodiversidad.

A La evidencia disponible (como mapas, fotos aéreas,
evidencia visual en la finca, documentos expedidos por
autoridades locales o nacionales o proveedores de
servicios autorizados) deberia indicar que se implementa
el plan de biodiversidad para fomentar la biodiversidad.




BIODIVERSIDAD Y HABITATS
Mejoramiento ecoldgico de las areas improductivas

R FVGFS 22.02.01, Bmart 22.02.01

Las areas improductivas se utilizan como areas de interés ecologico
para proteger y fomentar la biodiversidad. (ejemplo: Humedales
bajos, bosques, cabeceras o0 areas de suelo empobrecido, etc.




BIODIVERSIDAD Y HABITATS
Los ecosistemas y habitats naturales no se convierten en zonas agricolas

M FVGFS 22.03.01, Bmart 22.03.01

Los ecosistemas y habitats naturales no se
convierten en zonas agricolas

A Desdeel 1 ce enero de 2014 en lafinca ninglin ecosistema o
habitat natural o seminatural, ni ningiin areaconvalor de
conservacion legalmernte reconoddo se haconvertido en zona
agricola o para otros usos.

A Ecosisemasy hébitats naturales

A Areaslegalmerte protegdasfrente a tales conversiones

A Areasreconoddas como de calto valor de conservacioné (AVC)




BIODIVERSIDAD Y HABITATS
Los ecosistemas y habitats naturales no se convierten en zonas agricolas

M FVGFS 22.03.02, Bmart 22.03.02

En la finca (dentro de los limites de la finca), las areas con valor de

conservacion legalmente reconocido (o protegidas eficazmente por

otros medios) que han sido convertidas en zona agricola o para otros

usos entre el 1 de enero de 2008 y el 1 de enero de 2014 ya esta = = —
restauradas, se encuentran en proceso de restauracion o entraral Bz e
un compromiso vinculante de restauracion. }

https://www.miteco.qob.es/es/biodiversidad/temas/espacipsotegidos/rednatura
2000/rn espana espacios.html



https://www.miteco.gob.es/es/biodiversidad/temas/espacios-protegidos/red-natura-2000/rn_espana_espacios.html
https://www.miteco.gob.es/es/biodiversidad/temas/espacios-protegidos/red-natura-2000/rn_espana_espacios.html

BIODIVERSIDAD Y HABITATS
No conversion de los ecosistemas y habitats naturales en zonas agricolas: restauracion

R FVGFS 22.03.03, Bmart 22.03.03

Lagestion de la biodiversidad esta
respaldadapor mediciones.

V Areatotal de ecosistemas naturales o areas protegdas
V Area total convertida para uso agricola u otros usos

¢ Qe sedebe calcular? ‘ V Area total ya restaurada
V Area total en proceso de restauracion

V Area total prevista para restauracion de caracter vinculante




Eficienciaenergetica




EFICIENCIA ENERGETICA
Supenvision del uso de energia

M FVGFS 23.01, FSmart 23.01

Se supervisa el consumo de energia en la finca

|

Regstrosdel uso de energiaen lafinca

A Dondey cémo se consume laenergia

A Cantidades de energia usadas por fuente
(electricidad, combustible, etc..)

A Prgpordon de energiarenovable vs. no renovable

- . , i : ., Enlos gruposde productores Opcién 2, se
utilizadas (s est& disponible esta informacion) . 3 "

ace pta la evidenci a a nivel del SGC.




EFICIENCIA ENERGETICA
Supernvision del uso de energia

m FVYGFS 23.02, Fsmart 23.02

Existe un plan para mejorar la eficiencia energética enda—— Pan de variosanos
finca, en base a los controles realizados

|/ c—
m FVGFS 23.03, Fsmart 23.03 :0

]
My

minimizacion del uso de energias no renovables.

/) | |
El plan para mejorar la eficiencia energeética incluye la / \

-




EFICIENCIA ENERGETICA
Cuestiones métricas

R FVGFS 23.04, FSart 23.04

'y

1§is

| I'

i ‘fir
T
<=
. L

La gestion de la energia esta respaldada por mediciones. ?f: .:'?@,ga :g !z y o || =
.. . ] "'...'?13:“; 'r“’;yc\“‘m o 0] —
Las medicionesserefierena: EEQ 582, . ‘@
Flentes de energia S5 / € ey,
Variossitiosde producadn de lafinca 7::: |

Terreno bgo cultivo

Unidades de tiempo (p. €J. ciclo vegedativo)
Flentes de energiano renovablesy renovables
Cantidades de energia por kgde produdoy

hectareas de producdon Enlos grupos de productores Opcié n 2,
se ace pta la evidenci a a nivel del SGC.
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Gases de efecto
Invernadero y cambio
climatico




GASES DE EFECTO INVERNADERQO Y CAMBIO CLIMATICO
La contribucion de lafinca

R FVGFS 24.01, FSmart 24.01

FOf uSNNAyz GSYAaAz2ySa RS
La finca contribuye a reducir las emisiones de GEI*ya 6D9L0 &S NBFASNB +f RASEAR
eliminarlas de la atmosfera. o/ 1jux It sSEARZ YyAUNRaz ob

Debido al potencial variado de contribuir al

OFt Syl YASylz2 3Jtz2o0ltxX | @S

Enlos gruposde productores Opcién 2, equivalente{ h ). S
se ace pta la evidenci a a nivel del SGC.

GHGs’s Emission
and Seq

NORMA

agricola




GASES DE EFECTO INVERNADERQO Y CAMBIO CLIMATICO
La contribucion de lafinca

R FVGFS 24.02, FStart 24.02 ¢, Como se puede demostrar que en la finca estan concienciad
de las formas de reducir las emisiones de GEI?

La finca permite la formacion de

carbono orgéanico en los suelos y la ‘

biomasa

V Gestidon de residuos de cultivos

VV Uso de cultivos de cobertura en rotacion de cultivos,
labranza minima o labranza cero

V Reduccion de liberacion de nutrientes en la gestion de
fertilizantes

V Restauracion de ecosistemas




GASES DE EFECTO INVERNADERQO Y CAMBIO CLIMATICO
Cuestiones métricas

R FVGFS 24.03, Fsmart 24.03

La contribucion de la finca a reducir y eliminar los
gases de efecto invernadero (GEI) de la atmosfera

esta respaldada por mediciones.

Las mediciones se refieren alos distintos

mem  CQe/ha/mesy ‘ Sitios ce producdondelafinca,alas
CQe/kg/mes

Galculo minimo unidades de tiempo (p. €j., ciclos

vegeativos) y alosGH por kgde produado
y ha de producadn.

Enlos gruposde productores Opcié n 2,
se ace pta la evidenci a a nivel del SGC.



Gestion de residuos




GESTION DE RESIDUOS
Sisterna de gestion de residuos

M FVGFS 25.01, FStart 25.01

V Estar documentado y actualizado

V' Cubrir la recogida, el almacenamiento y la eliminacion de
residuos, incluidos los productos fitosanitarios, los
fertilizantes, las aguas residuales, los drenajes y los material
de empaque (cuando corresponda)

Se implementa un sistema de ‘
gestion de residuos.

V Cubrir el potencial de contaminacion de las fuentes de agua
las calles cercanas, asi como de los terrenos adyacentes




GESTION DE RESIDUOS
|dentificacion de residuos

M FVGFS 25.02, Fstart 25.02

Se han identificado los productos de desecho y las
fuentes de contaminacion en todas las areas de la
finca.

Fuentesde cantaminacion

Producos de desecho (papd, aceites, plastico,carton)
Exceso de fertilizantes

Humo de escape

Combustibles, aceites

Ruido o

Productos quimicos

T3>

T T >T>

Enlos gruposde productores Opcion 2,
se ace pta la evidenci a a nivel del SGC.



GESTION DE RESIDUOS
Transporte intemo

R FVGFS 25.03, Fsmart 25.03

Las carretillas elevadoras y otros medios de transporte a motor estan limpios y bien
mantenidos, y son del tipo adecuado para evitar la contaminacion a traves de sus
emisiones
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GESTION DE RESIDUOS
Areas de contencion de combustible

M FVYGFS 25.04, Fsart 25.04

Las areas de contencion de diésel y los demas tanques de
aceites combustibles son seguros para el medio ambiente.

A Las areas de contencion de diésel y los demas tanques de aceites combustibles
son seguros para el medio ambiente

A Con capacidad del 110 % del volumen del tanque mas grande almacenado dentro
de ellas

A Enlaséaress sensibles desde el punto de vista ambiental, la capacidad debe ser del
165 %del volumen del tanque més grande almacenado dentro de ellas




GESTION DE RESIDUOS
Gestion residuos organicos

R FVGFS 25.05, FStmart 25.05

Los residuos organicos se gestionan de la forma
apropiada para reducir el riesgo de contaminacion
del medio ambiente

Ejemplo:deberian convertids en compost y/o utilizar
para acondicionar el suelo.




GESTION DE RESIDUOS
Aguas residuales, maternal de envase y residuos gque no pertenecen al producto

M FVYGFS 25.06, Fsmart 25.06

Planifique su zona de lavado

H agua utilizadapara propdsitos de lavado y
limpieza se eliminade manera que se minimicen
los efectos sobre el medio ambiente, lasalud y la
sequridad.

m FVYGFS 25.07, Fsmart 25.07

Se retiran del campo los fragmentos y trozos
pequenos de material de empaque, asi como otros
residuos que no pertenecen al producto.




GESTION DE RESIDUOS
Gestion responsable de los plasticos

m FVYGFS 25.08, Fsmart 25.08

Los plasticos se gestionan de manera responsable.

Caasredtilizabks

Plasticos de acolchado

Envase de fertilizantes

Contenedores flexibles para productos a granel

Gomas de riego

o o o I» Do Do

Plasticos de invernadero




GESTION DE RESIDUOS
Residucs alimentarios y excedente de la produccion

R FVGFS 25.09, FSart 25.09

Se evitan y gestionan los residuos alimentarios®.

V Residuos alimentarios alimentos no dirigidos al
consumo humano, alimentos para animales o los
materialesiologicos

V Exceéente de la produccion produdo de la finca que se A Consumo humano

cultiva y cosecha (0 no se cosecha y se deja en el ‘ A Alimentos animales
campo), pero no se distribuye alosclientes

A Materiales biolégicos




GESTION DE RESIDUOS
Residucs alimentarios y excedente de la produccion

R FVGFS 25.09, Fsmart 25.09

Los residuos alimentarios deberian redirigirse de una de
las siguientes maneras:

V Reciclaje, compostaje y/o aplicaciones en el suelo

V Reconversion (p. €j., incineracion de residuos con
recuperacion energeética)

V Otras formas de eliminacion

Enlos gruposde productores Opcidn 2,
se ace pta la evidenci a a nivel del SGC.



Plan de mejora




PLAN DE MEJORA CONTINUA
Identificacion de mejoras

M FVGFS 02.01, FSmart 02.01

Hay un plan de mejora continua documentagioe M EJ 0 RA
incluya seguimiento y analisis de datos.
CONTINUA

Mejora cortinua

V Plan a mas largo plazo que abarque hasta tres anos (el
primer aino no se veran resultados)

Objetivos establecidos por el productor

El estado actual, con la fecha de cuando se fija inicialmente el objetivo
La actividad planificada: recursos, tiempo, responsables

El resultado al que se aspira con fecha estimada para lograrlo

o o To I




PLAN DE MEJORA CONTINUA
Evidencia documentada de implementacion

|\/| FVGFS 02.02
Existe evidencia de que se implementa un plan de mejora continua.

M FVYSmart02.02

V Resultado real de los esfuerzos, con la fecha de la
evaluacion

V Comentarios con los motivos por los que el esfuer:
ha tenido éxito o no

V Sino se han alcanzado uno o varios objetivos,
justificacion y descripcion de las acciones que se \

a realizar -
V Transmision de informacidn a la secretaria
GLOBALG.AP— Se creara una plataform

IFA para ver los datos







Proceso
EVALUACION DEL PROCESO DE PRODUCCION



Contenidos

FMVGFS 2Manejo del sitio
FVGFS 26/aterial de propagacion vegdal

FVGFS 2Drganismos gendicamente
modificados

FMVGFS 2&estion del suelo
FMVGFS 28ertilizantesy bioestimulantes
FVGFS 3Gestion del agua

FMVGFS 3Manejo integado de plagas
FMGFS 3Producosfitosanitarnos
FMGFS 12ndlisisde laboratorio
FMVGFS 1Equiposy dispositivos

FMVGFS O0Especificaciones, proveedoresy
gestion de existencias

FVGFS 33/anipulacion postcosecha




Manejo del sitio




MANEDDESITIO
Bauadonderiesps

M FVGFS 21.01, FShart 21.01
Secompletaunaevaluacion

derieggos paratodos
losstiosregistrados

V Peligros biolégico s, fisicos y quimicos (incluidos
alérgen 0s)

V Riesgo de co ntaminacién microbiana cruzada
desde sitios cercanos/adyacentes

V' Historial del sitio (al menosde un afo)

V' Impacto de los cultivos adyacentes



MANEJDDESITIO
Bvaluaaonderiesps

V Revisionanual o cuando hayacamhos

V Medidasde control implemertadas paralosriesgosidentificados
M FVGFS21.02, Fmart21.02  apropiado paralas actividades de lafinca

V Apoyarel disefo de lasinstalaciones, las actividades de limpiez, el control

Sehadesarrollado e de plagas y otras actividades para minimiza los riesgos para la inocuidad
implementado un plan de aimertana

gesliony eske serevisa

regularmente V Garatizar que ladistribuciony el funcionamiento de lasactividadessean

adecuados paralafinalidad prevista, que consideren las estructuras
aplicablesy que estén disenados para minimizar losriesgos parala
Inocudad alimentana

V Hectivoy aplicado de formavisible




MANEDDESITIO
Programa de gestion de alérgenos

M FVGFS 21.06, FSmart 21.06

Programa documentado de gestion de alérgeros si laempresa
manpulao aimacenaalérgeros

A Lista de todos los alérgerps que los trabgadores usan, almacenan o maripulan
en el sitio, de acuerdo conlanormativavigerte

A Biguetado del producto segin normativa de etiquetado de alérgerps en paisde
producaony en paisde destino

ldentificaciony segregacion de aléergermos durante
almacenamiento, manpulacion, cargay envio, en base a
unaevaluacion de riesgos redizadapor laempresa




MANEDDE.SITIO
Sisterma de identificacion del sitio

M FVGFS 21.03, FSmart 21.03

Cartelesen el V' Gampos, invernaderos, aress de
sitio/mapa producaon

V' Fuwentesde agua, instalaciones de
almacenamiento y manpulacion,
almacenamiento de productos
agroguimicos, terrenos, edificios

V Aspectosque puedan representar un
riesgo paralasalud y sequridad delos
trabgadores, lainocudad alimenariao
el medio ambente




MANEDDHESITIO
Sittio limpio

M FVGFS 21.04, FSart 21.04

NORMA

agricola




MANEDDHESITIO
La finca como ecosistema agyricola

R  FVGFS 21.05, FSart 21.05 EI produ,ctor reconoce Ia_l finca Como un ecosistema a,grlcpla gue
Interactua con los paisajes vecinos (mientras que el ambito legal del
productor es en la finca)

'm\ }‘ Ol .. ’
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Material de propagacion
vegetal




MATERIAL DE PROPAGACION VEGETAL
Cumplimiento de leyes de registro de vanedades

FV{GES 26.01, FSmart 26.01 V Cumplimiento de leyesde regstro de variedades
FVGFS 26.02, FStnart 26.02

%’:r/lgtge%rplalaé'jg” vegesal V Cumplimiento de lasleyes de propiedad intelectual

Elmaterial de propagacion vegetal con certificaciin
GL@ALGA P.seconsdera en cumplimiento.

Herramientade blsgueda ce variedades

Base de datos PIUTO de UPOV



http://www.upov.int/pluto/en
https://cpvo.europa.eu/

MATERIAL DE PROPAGACION VEGETAL
Material de propagacion vegetal propio

M FVGFS 26.03, FSmart 26.03
Material de propagacion vegeal propio
A dstemasde control de lasanidad de las

plantas

A Regstros

S losarboles o las plantas cultivados estan previstos
Unicamerte para uso propio (es decir, no paralaventa),
bastaraconlosregstrosinternosde las actividades de
vigilanciay de propagacion.

En caso de utilizar patrones, se debe prestar especial atencion
al origen de los mismos por medio de documertacion.

-



MATERIAL DE PROPAGACION VEGETAL
Material de propagacion vegetal propio

V' Ubicaciony fecha
|\/| FMVGFS 26.04, FSmart 26.04

V' Nombre comercial, sustanciaactivay plazo de
sequridad precosecha de cadaprodudo

Regstrosactualizadosde todoslos V' Nombre de quien aplicael producto
tratamientos quimicos aplicadosen el

material de propagacion propio
V Justificacion de laaplicacion

V Cantidad y maquinariaempleada

Ootejo con invertario de productos
fitosanitarios



MATERIAL DE PROPAGACION VEGETAL
Material de propagacion vegetal comprado

M FVGFS 26.05, FSmart 26.05

-Los regstros de aplicacion mantenidos por el

Tratamientos quimicos para proveedor

material de propagacion -Lainformacién de los envases de las semillas
adquirido

-Lalista conlosnombres de losprodudos
fitosanitanosaplicados




Organismos
genéticamente
modificados




ORGANISMOS GENETICAMENTE MODIFICADOS
_—

M FVYGFS 27.01, FSfmart 27.01

Procedimiento para utilizar y
manipular material GM

M FvGFs 27.02, FSmart 27.02

Disponibilidad de unacopiade lanormativavigerte en el
pais ce producaony cumplimiento de dicha rormativa




ORGANISMOS GENETICAMENTE MODIFICADOS

M FVGFS 27.03, FSmart 27.03

Losclientesdirectosconocen la P e ——
., : (e BRI B DV
condicion del produdo de organismo ¥ | | By W paie s
. ._- - : ,-\;':“,‘ ..,!.&. . waakdats < -

genéicamente modificado (OGM).

M FVGFS 27.04, FSmart 27.04

Se evita la mezcla accidental de cultivos
genéticamente modificados (GM) con
cultivos convencionales.




Gestion del suelo y de lo
sustratos




GESTION DEL SUELOY DE LOS SUSTRATOS
Plan de gestion del suelo, mapas del suelo y rotacion de cultivos

M FVGFS 28.01.01, Bmart 28.01.01

A Plan de gestion del suelo
A Andisisdel suelo einformacion especifica del cultivo
R FVGFS 28.01.02, Bmart 28.01.02

M FV: F\GFS 28.01.03, ffart 28.01.03 A Mapas del suelo

A Rdacion de cultivos
A Registros de rotacion de los 2 afios
anteriores

Rotaciéon de

’/,/
Gramineas
K cultivos o,
R e
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Solandceds umbeliferas
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GESTION DEL SUELOY DE LOS SUSTRATOS
Tecnicas para el suelo

m FVGFS 28.01.04, Bmart 28.01.04

FVIGES 28.01.05. Bmart 28.01.05 | Ecnicas adecuadas para el uso del terreno

A Se han utilizado técnicas para mejorar o mantener la

estructura del suelo y evitar su compactacion.

A El productor aplica técnicas de cultivo que reducen la
posibilidad de erosion del suelo.




GESTION DEL SUELOY DE LOS SUSTRATOS
Desinfeccion del suelo

IM  FVGFS 28.02.01, Bfmart 28.02.01

Bvidenciay justificacion documentaciordel uso
de desinfectantes

M FVGFS 28.02.02, Bmart 28.02.02

Regstro del plazo de sequridad preplantaciony
cumplimiento de dicho plazo




GESTION DEL SUELOY DE LOS SUSTRATOS
Reciclaje de sustratos

R FvGFs 28.03.01, Bmart 28.03.01

Reciclaje de sustratos

M FVGFS 28.03.02, Bmart 28.03.02

Regstrosde esterilizacion

A Fechas

A Nombre/sustancia activa utilizada
A Maauinariaempleada

A Método

A Nombre del operario

A Pazo de sequridad preplantacion




GESTION DEL SUELOY DE LOS SUSTRATOS
Sustratos

IM FVGFS 28.03.03, Bfmart 28.03.03

Para FV: posbilidadesde reducr

Lossustratos de origen natural no provienen de eluso deturba
zonas designadas como areas de conservacion.




Fertilizantes y
bioestimulantes




FERTILIZANTES Y BIOESTIMULANTES
Registros de aplicacion

FV-GF29.01.02FV-Snart 29.01.02
FV-GF29.01.03F\-Snart 29.01.03
M FvGFs20.01.01, Bmart20.0LOLII M 1/ Cro 01104 Fv-amart 29.01.04

FV-GF229.01.06 FV-Smart 29.01.06
FVGFS 29.01.07, Bfart 29.01.07

< o Nombre/ referencia del L Nombre y tipo de Cantidad de fertilizante Nombre de quien aplica el
Area geografica campo Fecha de aplicacion

fertilizante aplicada producto

Opcion 2: se ace pta la evidenci a a nivel del sissema de gestion de calidad (SGC).
Los resultad os (datos) de las mediciones a niveldel grupo de productoresy de la
finca deberian estar disponi bles para comprobar el cumplimiento.




FERTILIZANTES Y BIOESTIMULANTES
Almacenamiento de fertlizantesy ~ bioestimulantes

M FVGES 29.02.01, Brnart 29.02.01

Los fertilizantes y ldgoestimulantese
almacenan del modo apropiado para no poner
en peligro la inocuidad alimentaria.

V Area designada
V Sparados de los productos fitosanitarios (PF) y de los productos

cosechados o0 empaquetados.
V Barrera fisica

V Si se aplican conjuntamente con los PF se pueden almacenar junto si se
guardan en recipientes cerrados.




FERTILIZANTES Y BIOESTIMULANTES

Almacenamiento de fertlizantesy ~ bioestimulantes

M FVGFS 29.02.02, Bmart 29.02.02

Los fertilizantes y los
bioestimulantese almacenan del
modo apropiado para reducir el
riesgo de contaminacion ambiental.

Almacenamiento de manera que se reduce el riesgo de
contaminacion ambiental y de las fuentes de agua
Cuando sea necesario, los fertilizantes inorganicos deben
estar protegidos de inclemencias atmosféricas.

En base a una evaluacion de riesgos, se puede aceptar
cubierta de plastico.

Siempre y cuando se cumpla con los requisitos de
almacenamiento detallados en hoja de datos de
seguridad, los fertilizantes liquidos a granel pueden
almacenarse en contenedores en exterior.

El area de almacenamiento debe tener buena ventilacion
y estar protegido de la lluvia o de fuertes
condensaciones.

Los fertilizantes inorganicos se deben almacenar en un
area sin residuos, que no facilite el anidamiento de
roedores y donde puedan limpiarse facilmente los
derrames y las fugas




FERTILIZANTES Y BIOESTIMULANTES
Fertilizantes organicos

V El tipo de fertilizante organico
M FVGFS 29.03.01, BSmart 29.03.01
V El método de tratamiento

Se realiza una evaluacion de riesgos
para los fertilizantes organicos
segun el uso previsto. V El contenido de malezas/semillas

V La contaminacion microbiana

V El contenido de metales pesados

V El momento de aplicacion

V El lugar de aplicacion (p. €j., en contacto con la parte
comestible del cultivo)




FERTILIZANTES Y BIOESTIMULANTES
Intervalo entre la aplicacion del fertiizante organico y la cosecha

El periodo entre la aplicacion del fertilizante

M FVGFS 29.03.02, Bmart 29.03.02 organico y la cosecha no pone en peligro la

Inocuidad alimentaria.
M FVGES 29.03.03, Bmart 29.03.03

Esta prohibido utilizar en la finca lodos
residuales domesticos.

Aplicacion de estiércol fresco antesdel brote  ————>  No cosechaen los2 mesessiguientes

Aplicacion de estiércal fresco después

de laplantacién - No sepemite aplicacion

Aplicacion de estiércal fresco —  No cosechaen los60 diassiguientes




FERTILIZANTES Y BIOESTIMULANTES
Contenido de los fertiizantes aplicados

M  FVGFS 29.04.01, Mmart 29.04.01

R  FVGFS 29.04.01, Brart 29.04.01

Abonos organo-minerales. Contenido minimo en nutrientes (34)

H

e

Tipen | Prossetasién |— oo HePaK nel  Pel | P | B | @
. Liquido 0 105 . m
Soldetns 5 105 - 5

Liquide : 05 | 1z - | 3| 3| ®

WPK Bokda 2 105 -] - z z 4
- [T @ 1405 - = - 5 R
Eokdo 2 145 - (=] - Z 4

Laguisdiy 2 1.5 - - a - 3 B

! Sobdo a 108 | - e | - a2 | a
Liguikio . H 3 1 ]

. Sobdo 6 | 2z | 2 |

Se conoce la cantidad de principales nutrientes
(nitrégeno, fosforo, potasio) que contienen los
fertilizantes aplicados.

Los fertilizantes inorganicos comprados vienen
acompanados de evidencia documentada
donde se indica su contenido quimico, incluidos
los metales pesados.




Gestion del agua




GESTION DEL AGUA

Evaluacion de riesgos incluye agua precosecha y postcosecha (vaperdamio)entada

$

Plan de gestion del agua - documentado

$

Andlisisdel agua - conforme ala evaluacion de riesgos - informe del analisisdel agua

$

Acaones correctivas - docunenadas




GESTION DEL AGUA
Bvaluacion de resgosdel agua - Inocuidad
almentaria

M FvGFs 30.01.01, Amart 30.01.01

Laevaluacion de rieggos sedebe revisar
anuaimente y cadavezque @mbienlosriesgyos
debido a modificaciones operativas.

O 0 0O 0O O O

()

Bvaluacion de riesgos del agua
|dentificacion de lasfuentes de agua

Resultados de analisishistoricos

Momernto de uso del agua

Resgo de contaminacionfisica, quimicay
microbiana

Métodos para abordar el riesgo asodado alos
mecanismosde suministro de agua, mitigando
el nesgo de contaminacion cruzada

Cortacto del agua conel cultivo

Caracteristicasdel cultivo y la etapa de
crecimiento o manpulacion




GESTION DEL AGUA
Bvaluacion de resgosdel agua - Inocuidad

: : Bvaluacion de riesgosdel agua, continuacion
almentaria 0 =

Calidad del agua utilizadaparala aplicacionde
fertilizantes, productosfitosanitarioso

M FvGFs 30.01.01, Amart 30.01.01 actividades postcosecha

¢ Medidas adoptadas paramitigar el riesgo de
contaminaciony losumbrales aeptables para

O O

la calidad del agua
Laevaluacion de rieggos sedebe revisaranualmente y C Impactoen lainocudad alimertariay sl es
cadavezque @mbienlosriegyosdebido a apta para el proposito
modificaciones operatives. C Cortrol del aguano previstaparauso enla
producdén alimertaria (soloPV-GFS)

C Requisito minimo de un andlisis por o
: : - temporadao ciclo de certificacion. Un analisis
Ootejar obsenacionesen el stio con al anno como minimo microbiolégico

respecto aevaluacion de riesgcs C Desaparece el arbol de decisiones del Anexo

documentada

C En central la muestra de agua en el punto ma
cercano a la aplicacion postcosecha, aunque
venga de red el agua.




GESTION DEL AGUA

Bvaluacion de nesgosdel agua dConsecuencias

ambientales

M FvGFs 30.01.02, Amart 30.01.02

Flentesde agua

Bvaluacion de riesgos documertada para evaluar los
problemas amhentales en relacion conla gestion del
agua en lafinca (precosechay postcosecha)

dstemas de distribucion




GESTION DEL AGUA

Bvaluacion de nesgosdel agua dConsecuencias
ambientales

M FvGFs 30.01.02, Amart 30.01.02

) _ Usos del agua para otras actividades en la finca
Metodos de riego y consecuencias en los entornos fuera de la
finca




GESTION DEL AGUA

R FvGFs 30.01.04, Bmart 30.01.04

Acaones paracomplemertar lagestion de agua en la finca conlas actividadeduera de la
finca (aunque se reconoce que el ambito legal del productor esta en la finca)




GESTION DEL AGUA
Analisis del agua

V Frecuencia de muestreo

M FvGFs 30.05.01, Amart 30.05.01

V Personaresponsable
Un analisisdel agua por temporaddciclo

V Método del muestreo

V Laboratorio

V Ubicacion

NORMA




GESTION DEL AGUA
Acciones correctivas

M  FVGFS 30.05.02, Bmart 30.05.02
Adiciond solopara FV-GFSy FV-Smart:

V Tratar el agua antesde su uso

V' Bvitar que el agua entre en contacto conlaparte
cosechable del cultivo

V Reduar lavulnerahilidad del suministro de agua

V Dgaruntiempo suficiente entre laaplicaciony
la cosecha




GESTION DEL AGUA

Uso de aguas residuales tratadas
M  FVGES 30.05.03. Ffnart 30.05.03 El agua tratada utilizada durante la cosecha
0 la postcosecha se supervisa de manera adecu:
A Tipo de cultivo

A Aspectos relativosal crecimiento

A Cortacto conpartes comestibles del
cultivo




GESTION DEL AGUA
Vigilancia

M FvGFs 30.05.04, Bmart 30.05.04
M FVGFS 30.05.05, lmart 30.05.05

M F\VGFS 30.05.06, Fsart 30.05.06

El agua que entra en contacto con productos
durante la cosecha y la postcosecha tiene el
mismo nivel microbiano que el estandar para el E| agua recirculada utilizada durante la
agua potable. produccién, la cosecha y la postcosecha
se cambia o se repone con la frecuencia

El agua tratada utilizada durante la cosecha o Id'€c€saria.
postcosecha se supervisa de manera adecuada.




GESTION DEL AGUA
Prediccion de nego y mantenimiento de registros
M FVGFS 30.06.01, RK&FS 30.06.01

Se usan habitualmente herramientas pe-~
calcular y optimizar el riego del cultivo.

Tengometro profundo Tersddimetro poco profundo




GESTION DEL AGUA
Prediccion de nego y mantenimiento de registros

M FMVGFS 30.06.02, FAmart 30.06.02

Se toman medidas para conocer la cantidad de
agua utilizada y se identifican acciones para
hacer un uso mas eficiente del agua.

M P/-GFS0.02.02 Pv-Snart 30.02.02

Se cumplen las restricciones indicadas en los
permisos/licencias de agua.




GESTION DEL AGUA

R FVYGFS 30.06.03, Fsmart 30.06.03

La gestion del agua esta respaldada
por mediciones.

Como minimo:

V Cantidad total de agua que se utiliza
mensualmente en la finca para la produccion
agricola (en m3/sitio/mes).

V Cantidad de agua extraida de fuentes
especificas.




Manejo Integrado de
plagas




MANEJO INTEGRADA DE PLAGAS
Asesoramiento técnico

M FVYGFS 31.01, FSmart 31.01

La implementacion del manejo integrado de
plagas (MIP) esta respaldada por formacion o
asesoramiento.

V Experiencia

V Corodmientostécnicos

V Uso de herramientas

\ E/Idemlade formaC|on y CompetenC|aS En los grupos de productores Opcion 2, se

técnicas: Asesor externo acepta la evidencia a nivel del sistema de
gestiéon de calidad (SGC).




MANEJO INTEGRADA DE PLAGAS
Informaciony conocimientos

M FVGFS 31.02. FSmart 31.02

El productor esta informado sobre las plagas,
enfermedades y malezas relevantes que afectan
a sus cultivos registrados.

Para ello:

V' Entrevista productor
V Verificacion de registros
VV Observacionmecam PO En los grupos de productores Opcion 2, se

acepta la evidencia a nivel del sistema de
gestion de calidad (SGC).




MANEJO INTEGRADA DE PLAGAS

M FVYGFS 31.03, FSmart 31.03

Hay un plan de manejo integrado de plagas (MIP) que describe las
medidas empleadas a nivel de la finca para gestionar las plagas,
enfermedades y malezas relevantes que afectan a los cultivos

registrados. r
. Evaluacion o
‘ ) verificacion
Intervencion
Toma de
decisiones

A

Monitoreo

A

I Prevencion




MANEJO INTEGRADA DE PLAGAS

M FVGFS 31.04. FSmart 31.04

El productor aplica medidas de prevencion

V Reducir la incidencia

Al menos 2 actividades ‘ V Intensidad de los atagques de las plagas

V Reducirla necesidad de intervencion.




MANEJO INTEGRADA DE PLAGAS

M FVGFS 31.05 FSmart 31.05

El productor practica la vigilancia de sus cultivos

V Medida presencia plagas y enemigos naturales

Al menos 2 actividades

V Planificacion de gestion de plagas




MANEJO INTEGRADA DE PLAGAS

3 <

El productor interviene para gestionar las plagas.
FVGFS 31.06, FSmart 31.06

FVUGFS 31.07, FSmart 31.07 Se han seguido las recomendacioaerresistencia
para mantener la eficacia de los productos
fitosanitarios (PF) disponibles

Seguir siempre las recomendaciones de la etiqueta del producto

Evitar dosis mas bajas para garantizar una calidad de aplicacion optima

Utilizar programas de rotacion y mezclas de PF con distintos modos de accion que sean efectivos
contra la plaga que se desea eliminar, en caso de haberla.




MANEJO INTEGRADA DE PLAGAS

M FVGFS 31.08, FSmart 31.08

V Evaluaciomanualdel plande MIP

V Introduccionde mejorassisonnecesarias

En los grupos de productores Opcion 2, se
acepta la evidencia a nivel del sistema de

gestion de calidad (SGC).



Productos fitosanitarios




PRODUCTOS FITOSANITARIOS
Gestion de los productos fitosanitarios

M

FVGFS 32.01.01, FAfmart 32.01.01

FMVGFS 32.01.02, FAfmart 32.01.02

FVGES 32.01.03, FAmart 32.01.03

FMGFS 32.01.04, FAfmart 32.01.04

A Tratamientos Gnicamente conPFautorizados para pais ce
producaon.

A Lista docunentadaactualizadade PFdisponibles.

A Uso autorizado de PFparael cultivo, etiquetasde los
produdos.

A Medidas activas para prevenir la deriva de productos
fitosanitarios hacia los lotes vecinos.

A Medidas activas para evitar laderiva de plaguicidas desde los
lotes adyacentes.



PRODUCTOS FITOSANITARIOS
Registros

M FMVGFS 32.02.01, FAmart 32.02.01
FMSmart 32.02.02, FGFS 32.02.02

. . : . = Nombre comercial y sustancia activa/ | Plazo de seguridaq Peso o volumen de productd Plazo de seguridad Persona que aplica el Persona técnicamente T|pq is maqu_lnar‘lgl Meteorologia en el
Lugar Cultivo y/o variedad Motivo Dia/ mes/ afio : o C o | equipo de aplicacion ..,
organismo beneficioso con nombre cientifi precosecha aplcado y concentracién/dosi precosecha producto responsable - momento de aplicacio

NORMA




PRODUCTOS HTOSANITARIOS
Mediciones

R FVGFS 32.02.03, FSart 32.02.03

La gestion de los productos fitosanitarios (PF)
esta respaldada por mediciones.

A Lista de sustancias activas utilizadas

A Canidad total de sustancias activas aplicadas (en kg/ cultivo kg/ mesy kg/ha/ mes)

EnOpcion 2: Se ace pta la evidenci a a nivel del SGC. Los resultad os (datos) de las mediciones a nivel del grupo de
productoresy de la finca deberian estar disponi bles para comprobar el cumplimiento.




PRODUCTOS HTOSANITARIOS
Plazos de segundad precosecha de los productos fitosanitanos

M FVGFS 32.03.01, FSmart 32.03.01 Hay evidencia de que se han cumplido los
plazos de seguridad precosecha registrados.

V Aplicacion de productos fitosanitarios

V Fechas de cosecha



PRODUCTOS HTOSANITARIOS
Recipientes vacios

M FVGFS 32.04.01, FSmart 32.04.01

FMVGFS 32.04.02, FAdfMmart 32.04.02

M FVYGFES 32.04.03, FMmart 32.04.03
FMVGFES 32.04.04, FAdfMmart 32.04.04

M FVYGFS 32.04.05, FSfart 32.04.05

M F\YGFS 32.04.06, FSnart 32.04.06

A Triple enjuague, liquido de enjuague eliminado de
forma adecuadaparaevitar riesgos

A No reutilizacion de envases vacios
%

A Designacion de unlugar de almacenamiertosegiro.

A Himinacion sin riesgo paralas personasy el medio amhiente

A Sstemas oficialesde recogiday eliminacion pararecipientes
vaciosde PF

A Cumplir con toda la normativa y legislacion nacionales,
regionales y locales pertinentes

-




PRODUCTOS HTOSANITARIOS
Productos fitosanitanos caducados

TIPOS DE ENVASES
QUE RECOGEMOS

M FVYGFS 32.05.01, FaMmart 32.05.0;  Caiasdecartén, sacos depapel

Los productos fitosanitarios
(PF) caducados se mantienen,
identifican y eliminan de
manera segura a traves de
canales autorizados o
aprobados.

Envases de plastico. Es obligatorio realizar el triple enjuague y

e




PRODUCTOS FITOSANITARIOS
Eliminacion de los excedentes de las mezclas aplicadas

Losexcedentesle lasmezclasaplicada del
lavadode los depositosse eliminande forma
responsable

M FVYGFS 32.06.01, FMmart 32.06.01




PRODUCTOS HTOSANITARIOS
Mezclas y manipulacion

Los trabajadores expuestos a los productos fitosanitarios (PF)

M FVYGFES 32.10.01, FAMmart 32.10.01  aplicados tienen acceso a controles médicos, segun la
evaluacion de riesgos o la exposicion y toxicidad de los

productos
Informe V. Anudes
- o K V En base a evaluacion de riesgos
‘- médico °

V' Privacidad de la informacion




PRODUCTOS HTOSANITARIOS
Mezclas y manipulacion

V| FVGFS 32.10.02,FSmart 32.10.02 A Los productos fitosanitarios (PF) se mezclan y manipulan de
acuerdo con los requisitos de las etiquetas.

M FVGFS 32.10.03,Fsart 32.10.03 A Hay disponible un procedimiento de accidentes cerca del
almacén de productos fitosanitarios (PF)/quimicos.

A Disponibles equipos y utensilios para tratar la contaminacion

de un operario.

LAVAOJOS

m FVYGFS 32.10.04,Fsmart 32.10.04

! ARL|SUrA®

AVA LAS MANOS ANTES LAVA LAS MANOS
DE PONERTE LOS MANIPULADO CUANDO HAYAMOS
GUANTES FITOSANITARIOS Y ANTES DE RETIRADO LOS
RETIRAR LOS GUANTES, LAVA GUANTES
LAS MANOS CON ELLOS
PUESTOS




PRODUCTOS HTOSANITARIOS
Mezclas y manipulacion

A Los productos fitosanitarios (PF) se transportan entre

M FVYGFS 32.10.05,Kmart 32.10.05 . .,
los sitios de produccion de una manera segura.

|\/| FVAGFS 32.10.05,FSmart 32.10.05 A Procedimientos documentados que abordan los plazos de
reingreso tras la aplicacion de productos fitosanitarios (PF).
A Si no hay definidos plazos de reingreso, reingreso cuando los
productos quimicos se hayan secado en el cultivo




PRODUCTOS FITOSANITARIOS
Facturas y documentacion de adquisicion

Referenci a cruzada con FV 16 sobre fraude
alimentario

(Losproductoresdebe n demostrar que se

mitiga el riesgo de incurriren fraude

M FVGFS 32.11.01, Fmart 32.11.01 co mprando produc tos fitosanitarios, material
de propagacion y enva sesauténtico s).

Se mantienen las facturas y/o la documentacion de
adquisicion de todos los productos fitosanitarios (PF) y
tratamientos postcosecha.

Bvitar productos fitosanitarios ilegales y falsos.

\ 4

V' Documentacion de adquisicion

V Facturas

V Notas de entrega de todos los PF utilizados y
almacenados




Almacenamiento de
productos fitosanitarios y
productos de tratamiento
postcosecha




PRODUCTOS FITOSANITARIOS

Almacenamiento de productos fitosanitanos

M FYGFS 32.09.01, FSmart 32.09.01

Almacenar de manera que se garantice la
gestionde los riesgos asociados.

V

V

<< <<

<<

Cumplimiento de la legislacion y normativa nacional, regional y loce
Alejado de areas de produccion, areas de almacenamiento de
envases, areas habitables y cultivos cosechados

Barrera fisica para evitar contaminacion cruzada entre PF y
productos cosechados/otros materiales

Seguro y bajo llave: cuando no se utilice

Accesible Unicamente para personas que hayan recibido una
formacion oficial para manipular PF

Bien ventilado

Equipos de medicion, incluidos recipientes con lineas de graduaciol
y balanzas calibradas

Equipado con utensilios: cubo, suministro de agta,

Los PF usados en cultivos registrados se almacenan separados de
gue se usan en cultivos no registrados

PF en sus recipientes y envases originales: Cuando el envase origil
se haya roto, el nuevo envase debe contener toda la informacion de
la etiqueta original




